
Exclusive



Breakfast

Capri
Скрамбл iз шинкою
та сиром чедер

290

Barcelona
з картопляним пюре
та хрумким беконом

280

English
Рублена котлета 
з телятини 
пiд сиром чедер

300



Cирники
Подаються
зi сметаною

150

Ньокi
з ванiльним кремом

сабайон

190

Панкейки
Nutella

з лiсовим горiхом
i карамелiзованим бананом

190



Салат з лососем
Мiкс зеленi й овочiв

зi шматочками
лосося та авокадо.

Заправлений
соусом з анчоусiв

290

Нiсуаз
iз тунцем

370

Салат 
з індички
Заправлений пiкантним соусом на основi
бiлого хрiну й домашнього майонезу

320



Салат
з тигрових креветок

350

Буябез
460

Frutti di Mare
Iталiйська паста з морепродуктами

в лимонно-вершковому
соусi

380



Паелья з морепродуктами
Традицiйна iспанська паелья з рису камолiно iз шафраном
600 г

690



Ризото
з чорнилом каракатицi

та палтусом
340

Чилiйськi мiдi
260

Тости з авокадо
та креветкою

340



Бiфштекс
iз соусом «Морне» 
Зi свинини та яловичини. Пода�ться з соусом
на основi iталiйського сиру проволоне 
на картопляному пюре

260

Бефстроганов
з курки
280

Телятина по-тайськи
Соковита телятина

за схiдним рецептом —
з болгарським перцем
у кисло-солодкому соусi

340



Медальйони
з телятини
Подаються з соусом BBQ

290

Бургер
280



Перші страви 
Овочевий бульйон 350.......................................120
з м’ясними фрикадельками татостами з прованськими травами 

Суп-пюре зі шпинату з лососем 300/50..................270
і тостами з лимонним маслом

Суп-пюре грибний по-старопільськи 300..............210
з грибною самосою

Борщ український 300/60...................................190
з пампушками та салом

Солянка м’ясна з тостами 300........................... 170

Салати 
Салат «Капрезе» 240...................................... 240
сир Моцарелла, помідори, базилік, маслини, оливкова олія

Салат «Грецький» 290..................................... 170
помідори, огірок, болгарський перець, цибуля кримська,  
сир Фета, маслини, оливки, оливкова олія

Салат «Буко» 250...........................................210
сир Буко у зелені, помідор, огірок, болгарський перець,  
цибуля кримська, лист салата, рукола, оливкова олія

Салат «Акорд» 275.......................................... 195
печене куряче філе, мариновані печериці, яйце куряче,  
огірок, цибуля зелена, майонез

Салат «Цезар» 300. ........................................320
філе індички, салат Айсберг, бекон з гриля,  
сир Ріджано Пармеджано, крутони, заправка від шеф-кухаря

Салат «Посольський» 330................................ 260
язик, огірок солений, яйце, кукурудза, майонез

Гарячий салат «Марсель» 350............................390
cьомга-гриль, сир Моцарелла, брокколі, цвітна капуста  
та молода морква, соус

Гарячий салат «Цимєс» 300..............................270
печена індичка, брокколі, селера, кедрові горішки  
в гірчично-медовому соусі і з базіліковим маслом



Деруни запечені у печі 

Деруни з грибами 250/200.................................. 240 

Деруни з солоним домашнім сиром 250/75..............210

Деруни з мясною піджаркою 250/150.................... 220 

Деруни зі сметаною 250/50................................ 150 

Великий Угорський дерун 

- з сиром Моцарелла та шпинатом  250/200.......................210

-  з м’ясом індички, беконом та грибами 250/200...................320

Мучні страви 

Тонкі млинці з наповнювачами

-зі шпинатом та адигейським сиром 280. ........................180

- з м’ясом 230.....................................................180

-з сиром домашнім та курагою 300................................180

- з вишнею 300...................................................190

-з чорницею 250..................................................190

Вареники 

з картоплею та шкварками 300.................................. 150  

з лівером та шкварками  300..................................... 150

-з м’ясом   250.................................................... 150

-з вишнею 350.................................................... 170

-з чорницею 350.................................................. 170

Пельмені 250.................................................  180 
з м’яса телятини та свинини



Фреши 
Апельсиновий, лимонний, грейпфрутовий ........... 150
250

Яблучний (Gold).............................................. 70
250

Морквяний, буряковий, селеровий ....................... 60
250

Безалкогольні напої 
Вода мінеральна «Боржомі»  0,5.......................... 75

Вода мінеральна «Моршинська» 0,33.................... 56

Кока-Кола   0,25 c./пляш........................................ 45

Кока-Кола   0,5 пл./пляш....................................... 35

Сік натуральний “Yan”   0,25 c. пляш....................... 86 
Вірменія, без цукру, в асортименті

Узвар з відбірних  сухофруктів  0,25. .................... 20

Молочний коктейль  смаки на вибір 0,25..................... 80

Гарячий шоколад  140.......................................140

Какао  140...................................................... 70

Кава Lavazza 
Рістретто  20................................................ 50

Еспрессо 30..................................................... 50

Американо 100................................................ 50

Американо з молоком 160................................... 60

Капучіно 160................................................... 65

Латте 200..................................................... 75

Латте на кокосовому молоці 200......................... 90

Без кофеїну................................................... 50

Ягiдне смузi
130

Полунично-
бананове смузi
130

Лимонад
«Тархун»
з пряним естрагоном

70

Класичний
лимонад

Освiжний цитрусовий лимонад
з лимоном i лаймом

70

Чай
облiпиховий
охолоджений

80



Ягiдне смузi
130

Полунично-
бананове смузi
130

Лимонад
«Тархун»
з пряним естрагоном

70

Класичний
лимонад

Освiжний цитрусовий лимонад
з лимоном i лаймом

70

Чай
облiпиховий
охолоджений

80



Чорний чай 70

Зелений чай 70

Фiрмовий чай 85

Женьшень 70

- чорний дракон; 
- золотий дракон; 
- чорний молочний
- чорний з бергамотом 

- зелений дракон 
 -зелений  з жасшном 
- трав’яний 
- бiлий пiон
- улун молочний.

 - облiпиховий 
- калиновий 
- малиновий
- iмбирно-лимонний
- чай з перцем

- пшеничний  
- анчай (тайська орхiдея) 



Ресторан працює 
з понеділка по п’ятницю 

3 8:00 дo 19:00  
під замовления до 23:00

Субота та неділя 
під замовлення з 10:00 до 23:00

Замовити 067 938 65 19




